Peberngdder

Mor Birthe’s peberngdder, men tror nok den kommer fra mormor, men er ikke sikker, de er

i hvert fald med til at ggre julen rigtig”.

Ingredienser

Ca. 7 til 8 plader.

Dej
* 500 g hvedemel
* 125 g smear
* 200 g sukker
e 2-3&g

e 1 tsk hjortetaksalt
* 1 tsk kanel

* 1 tsk kardemomme
e Skal af citron

Fremgangsmade

Forvarm ovnen til 200 grader. Tag smgarret ud af kgleskabet i god tid, sa det har
stuetemperatur, nar du gar i gang.

Heeld ingredienserne sammen, afslut med seggene, og eelt til sidst dejen pa bordet.

Bag pebernagdderne i ovnen i 8-10 minutter (afhaengig af ovnen), eller til de er let gyldne.
Lad smakagerne kgle af pa en bagerist og opbevar dem i en teetsluttende beholder.
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